
КНИГА № ________ 
УЧЕТА КОНТРОЛЯ 

ЗА КАЧЕСТВОМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ

Форма №33

Купить Книгу учета контроля за качеством приготовления пищи (Форма 33)
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http://www.centrmag.ru/catalog/product/kniga-ucheta-kontrolya-za-kachestvom-prigotovleniya-pishhi-for/
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Начата «___»________________________20___г.

Окончена «___»________________________20___г.

КНИГА № ________ 
УЧЕТА КОНТРОЛЯ 

ЗА КАЧЕСТВОМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ

__________________________________________________________________________________________________
                    условное, а при отсутствии условного-действительное наименование воинской части

Структурное подразделение _______________________________________________________________

Форма №33
Хранить ___________________ лет
До _______________________ 20 ___г.
            Ст. № _____________
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В журнале прошнуровано, пронумеровано
и скреплено печатью ____________ листов
«____»________________________20____г.
 Ф.И.О., должность, подпись_____________ 
 _____________________________________

                                М.П.

Продукция соответствует п. 18.12 «ОК 029-2014 (КДЕС Ред. 2). 
Общероссийский классификатор видов экономической деятельности» 
(утвержден Приказом Росстандарта от 31.01.2014 № 14-ст)

Санитарно-эпидемиологическое заключение не требуется

 Товар не подлежит обязательной сертификации

 Экологически чистая бумага без применения хлора и кислот

Знак информационной продукции 
(Федеральный закон № 436-ФЗ от 29.12.2010 г.)

В к ниге  прошнуровано,  пронумеровано
и скреплено печатью _______________ листов
«___»________________________20____г.
Ф.И.О., должность, подпись _________________
___________________________________________________

					             М.П.Це
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